PRESSE-INFORMATION

Haushaltswarenhersteller erschliel3t neues Segment

Vakuumieren mit Leifheit

Nassau, 02.04.2020. Leifheit erweitert im Frihjahr die Pro-
duktkategorie ,,Clevere Kiiche*: Mit den neuen Vakuumier-
und Sous-Vide-Geraten erdffnet sich die bekannte Publikums-
marke neue Moglichkeiten. Ganz im Trend der Zeit helfen die
hochwertigen Vakuumierer dabei, Frisches langer haltbar zu
machen. Zusammen mit dem funktionalen Sous-Vide-Garer
wird die derzeitige (Aus-)zeit optimal genutzt — fir das scho-
nende Garen von Speisen. So passt Leifheits Neuheit optimal
zu den gesellschaftlichen Entwicklungen und bleibt gleichzei-
tig dem eigenen Markenkern treu. Zu den Produktneuheiten
zahlen u.a. elektrische Vakuumierer (UVP: ab 54,99 EUR) und
ein Sous-Vide-Garer (UVP: 129,00 EUR). Mehr Informationen
unter www.leifheit.de.

Mit den Kiichenneuheiten setzt Leifheit auf das Konservieren und
das Einmachen von Lebensmitteln. Nicht nur die Frische, die Aro-
men und N&hrstoffe werden dank des Vakuumierens erhalten,
sondern es wird damit auch aktiv gegen Lebensmittelverschwen-
dung vorgegangen. Jessica Fuchs, Brandmanagerin bei der Leif-
heit AG , erklart: ,Leifheit spricht sich mit dieser Produktlinie klar
fur einen bewussten und respektvollen Umgang mit Lebensmitteln
aus. Ein Statement gegen die allgemein kritisierte Wegwerf-Men-
talitat. Mit unseren Produktneuheiten und einer optischen Repositi-
onierung im Bereich ,Clevere Kliche“ zeigen wir, dass Leifheit
nicht nur in den Bereichen Bodenreinigung und Wésche stetig
neue Impulse setzt.”
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So 3eh+ Haushalt heute.



http://www.leifheit.de/

Profi-Equipment zum Vakuumieren

Platzsparend und praktisch: Die Vakuumier-Gerate gibt es in drei
Grol3en. Alle ermoglichen voll automatisches Vakuumieren und
verfigen exklusiv Uber ein akustisches Sensor Touch Display so-
wie eine Pulsfunktion beim Schweil3en. Das Einstiegsmodell, der
Vacu Power 100 (UVP: 54,99 EUR), kommt im Mai auf den Markt.
Jetzt sind bereits der Vacu Power 300 (UVP: 79,99 EUR) und das
Premium-Modell Vacu Power 500 (UVP: 129,00 EUR) erhéltlich.
Zubehor wie Rollen und Beutel stellt Leifheit zum Nachkauf bereit.
Hinzu kommen praktische, ergdnzende Vakuum-Boxen fir elektri-
sche Vakuumierer. Diese eignen sich besonders fir druckempfind-
liche Speisen und Nahrungsmittel.

Sternektiche fir zu Hause

Sternekiiche zu Hause gelingt mit dem Sous-Vide Garer: Uber ei-
nen Clip wird der Garer am Topf befestigt. Die Kontrolle der Tem-
peratur erfolgt Gber das Gerat selbst. Hierzu lasst sich tGber das
Sensor-Touch-Display die exakte Zieltemperatur und Garzeit ein-
stellen, die tber die Timer-Funktion eingehalten wird. Der Lichtring
hilft, den aktuellen Stand auf einen Blick zu erkennen. Dabei blinkt
er, wahrend das Gerat aufheizt, leuchtet konstant, sobald die Ziel-
temperatur erreicht ist und der Garprozess lauft. Wenn sich das
Gerat ausschaltet, z.B. da die Garzeit beendet oder der Wasser-
stand unter die Minimum-Grenze gefallen ist, erlischt auch der
Lichtring. Anwenderfreundlicher und schonender lassen sich
Fleisch, Fisch und Gemuse kaum unter Vakuum garen.
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Echte Zusatzumsatze fir den Handel

Durch attraktive Geréatepreise ermaoglicht Leifheit mit seinem
neuen Segment einen regen Nachkauf im Bereich Refill. Fir den
Handel bedeuten die Kiichenneuheiten — nicht nur derzeit — hoch-
relevante Produkte einer bekannten Publikumsmarke, deren Kern-
kompetenz im Bereich ,Einkochen® liegt. Leifheit unterstitzt die
Einfuhrung mit POS-, Online- und PR-MalRnahmen.

Uber Leifheit:

Seit Jahrzehnten vertrauen Millionen Menschen bei der Hausarbeit auf die
Marke Leifheit. In Deutschland benutzen 25 Millionen Haushalte mindestens ein
Produkt der Marke Leifheit und alle 1,5 Sekunden wird irgendwo auf der Welt
ein Leifheit-Produkt gekauft. Die hochwertigen und zuverlassigen Produkte fir

ein ,Sauberes Zuhause®, ,Frische Wésche” und die ,Clevere Kliche“ stehen fiir
Funktionalitat und Zeitersparnis.
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